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Receta artesanal 
original con la perfecta 
combinación: bayas 
de enebro, semillas de 
cilantro, raíz de 
angélica, cáscara de 
limón, cáscara de 
naranja, regaliz, 
canela y nuez 
moscada.

Tiene un aroma 
maduro cítrico 
con la especia 
dada la vuelta y 
un poco de 
enebro. 
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Ginebra premium 
seca londinense 
elaborada tras 3 
destilaciones a partir 
de bayas de enebro, 
madreselva, camomila 
y agua de manantial 
desmineralizada.
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Ginebra Francesa 
De Estilo Ingles, 
Excelente 
Presentacion, Asi
Como El Aroma Y 
Sabor 
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Realizada con sus 
4 destilaciones en 
alambiques de 
cobre de pequeño 
tamaño, y con 
cuidada selección 
de plantas. 
Ginebra muy 
elegante, refinada, 
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La Mejor Ginebra 
del Mundo según 
Wine Enthusiast De 
nuevo la Ginebra 
mejor puntuada con 
96/100 en “Top 50 
Spirits of 2005” de la 
revista Wine 
Enthusiast.

Ginebra Super 
Premium, tipo London 
Dry, cuyo nombre 
proviene de que los 
componentes 
botánicos se 
encuentran 24 horas 
en maceración antes 
de destilarse.

La Maestra 
Destiladora, Joanne 
Moore dijo sobre la 
ginebra Berkeley 
Square; “Ella es la 
Mozart de los 
botánicos, es una 
obra maestra“.

Aroma y sabor 
intenso a hierbas, 
sorprendentemente 
delicada, limpia, 
suave con aromas 
intensamente 
florales.

La totalidad de los 
ingredientes son 
cosechados 
artesanalmente por 
campesinos de la región 
de Shetland, a partir de 
un programa de 
agricultura sostenible.

elegante, refinada, 
aromática. 

Enthusiast.
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Gabriel Boudier, 
D.O. Gin. El gin 
Fahrenheit 
pertenece a la 
antigua tradición 
del London Dry 
Gin.
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Ha obtenido la 
Medalla del 
Internacional Spirit 
Challenge en la 
máxima categoría 
de ginebras.

Es la primera 
ginebra elaborada 
de alcoholes 
neutros de la uva 
y también de la 
flor de la uva.
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Está elaborada con 
alcoholes neutros de 
la uva Ugni Blanc, 
que crecen en la 
región de Cognac de 
Francia y también 
de su flor,
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Creada con 
botánicos 
seleccionados en 
zonas 
mediterráneas, los 
cuales fueron 
destilados en un 
alambique único en 
la zona de la Costa 
Dorada.
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Elaborada de forma 
totalmente artesanal. 
Producción limitada. 
Su nota característica 
y genuina, es la 
adición de infusión de 
rosas de Bulgaria y de 
pepino.
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Creada a partir de 12 
especies botánicas y 
un proceso de 5 
destilaciones. El 
resultado es una 
ginebra exótica y 
suave al paladar.
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Color azulado, 
elegante aroma y 
suavidad en paladar, 
gracias tres claves: 
calidad del alcohol 
puro de grano inglés, 
artesanal proceso de 
destilación y calidad 
de sus ingredientes. 
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El origen se debe a tres 
caballeros que se 
juntaron en Notting Hill 
con el objeto de idear y 
crear la mejor ginebra, 
sin ningún tipo de límite 
para alcanzar la mejor 
receta.
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Se trata de una 
ginebra tipo London 
Dry, obtenida por 
triple destilación, una 
con el grano y atrás 
dos con diferentes 
componentes 
botánicos.
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Producida por la 
destilería de Gabriel 
Bourdier, 1874 en Dijon, 
Francia, y se lanzó al 
mercado en 2006, 
antigua receta colonial 
del siglo XIX 
recientemente 
descubierta. 
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Se elabora 
combinando con 
naranjas, limas, 
pomelos, enebrinas 
con un licor neutro, 
con cuatro 
destilaciones 
distintas.
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Inspirada en el 
número 3 de St. 
James Street, donde 
se reunía lo más 
granado de la 
sociedad de la época 
para debatir, comer o 
simplemente charlar.

Ginebra Premium, tipo 
London Dry, que se 
comenzó a fabricar en 
1980 por Rives 
Pitman S.A. en Puerto 
de Santamaría

Desde 1857 la ginebra 
Seagram's ha sido 
elaborada siguiendo el 
mismo proceso. 
Todavía hoy se vende 
en la misma botella. 
Está envejecida en 
madera para darle un 
sabor suave distintivo.

Elaborada en 
Barcelona debe su 
éxito a su triple 
infusión con diez 
ingredientes botánicos 
sabiamente 
combinados.

Fruto del empeño de 
su fundador Johnny 
Neill, perteneciente a 
una saga de 
destiladores 
británicos, que se 
propuso crear una 
ginebra que aunara la 
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Se trata de una 
ginebra Premium,  
obtenida por quíntuple 
destilación por el 
procedimiento Single 
Shot con un solo 
alambique de cobre.
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Elaborada por cinco 
destilaciones de grano 
de maíz y dos más 
con los botánicos, qué 
son enebro, corteza 
de naranja y limón, 
lima, canela, 
hierbabuena y 
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Es el trago de moda 
en la city londinense, 
ideal para tomar con 
tónica o en cóctel y 
perfecta para disfrutar 
on the rocks para 
sorprender a los 
paladares más distintas. ginebra que aunara la 

tradición británica con 
la esencia de África.

alambique de cobre. hierbabuena y 
lavanda.

paladares más 
exigentes.
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Caorunn es una ginebra 
seca, muy fresca y 
excelentemente 
equilibrada. De 
apariencia clara y 
transparente. En nariz, 
destaca su frescura, las 
notas florales, cítricas, 
suavemente especiadas 
y ariomáticas. 
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Get Back, ginebra 
premium a base de 
alcohol rectificado de 
grano, agua purificada 
y aromas naturales 
nos devuelve a la 
base esencial de la 
ginebra, el enebro

��#������������#����������

Fina, elegante , 
delicada y con un 
equilibrio casi 
perfecto, son las 
características que 
definen esta Ginebra 
K-25, una de las 
mejores Ginebra del 
mundo. 
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Limpia, cristalina y 
brillante, ligeramente 
dulce y fresca, con 
sabor a hierbas y 
cítrico. Es una ginebra 
muy reciente, si bien su 
fórmula se remonta a 
finales del siglo XIX, 
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Old Raj es una ginebra 
de corte clásico muy 
bien rematada con el 
toque de color y sabor 
del azafrán. Un fondo 
de armario clásico para 
cualquier amante de los 
gintonics esenciales
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Dice la leyenda que ya 
que procede del mar, de 
los marineros, ninguno 
hoy en día (y durante 
siglos), ha podido 
resistirse a la ginebra con 
más tradición. Tiene un 
equilibrio casi increíble 
entre los botánicos y la 
graduación .
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De características 
prácticamente iguales 
que la Plymouth ,con la 
notable diferencia con un 
sabor más intenso, que 
intensifica la percepción 
de los botánicos, y 
aroma ligeramente 
distinto, pero 
manteniendo la suavidad.
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Se elabora con la clásica 
ginebra Plymouth, 
macerada en sloe berries
(endrinas), agua del 
parque nacional de 
Dartmoor y azúcar 
durante cuatro meses. El 
resultado de tal 
elaboración es esta típica 
bebida de la campiña 
inglesa.
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La Ginebra Tanqueray
Rangpur es una 
ginebra limpia y 
transparente, con un 
aroma a cítricos y 
laurel, y con un sabor 
predominantemente 
cítrico, que acentúa el 
del enebro, con suaves 
notas dulzonas
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Van Gogh Gin es una 
ginebra suave con 
aromaherbal. Se 
califica como "Ultra 
Premium", fabricada
de forma artesanal con 
triple destilación en
pequeños lotes.
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Se elabora según método 
tradicional que permite 
que los componentes 
utilizados termine en la 
botella potenciando su 
sabor,ingredientes
naturales. El resultado un 
sabor único.

Es seguramente la mejor 
tónica del mercado y es la 
elegida por Ferran Adrià. 
Se trata de una tónica 
elaborada de forma 
totalmente artesanal y 
con ingredientes 
naturales.

Ingredientes totalmente 
naturales entre los que 
destaca la quinina, 
recolectada a mano en los 
Andes peruanos, Se utiliza 
agave como edulcorante, 
logrando un 60% menos de 
calorías

Una carga cítrica elevada, 
lo cual la hace una tónica 
sabrosa y realza los 
matices dulces. Grado de 
amargor medio, notas que 
recuerdan a lima y 
mandarina.

Con ingredientes 
naturales y el azúcar 
de caña en lugar de 
los siropes de maíz 
que se usan 
actualmente.
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La  Tónica Britvic
presenta un marcado 
carbónico y destaca la 
presencia de cítricos  y al 
ser más neutra combina a 
la perfección con todo tipo 
de ginebras.
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Se elabora de forma 
artesanal a partir de 
ingredientes totalmente 
naturales como piel de 
naranja, corteza de lima, flor 
de kewra, limón, corteza del 
quino, y semillas de kalinji.


